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Кекс с творогом.  
 

Изи Вива кейк 

 

 

 

 

Бисквитный п/ф: 

Изи Вива кейк                                               200 г 

Мука пшеничная                                             400 г  

Сахарный песок                                              400 г 

Яйцо                                                                 400 г 

Маргарин 82 % (мягкий)                                340 г                                         

Вода                                                                  300 г 

Творог  5%                                                       400 г 

ИТОГО                   2240гр 

ВЫХОД                 1900гр 

 
 
 

Приготовление выпечного п/ф: 

Смешать все ингредиенты в миксере на средней  

скорости, в течение 5 мин. В конце замеса 

добавить творог. Отсадить тесто в формы для 

выпечки. Выпекать при температуре 165-180 °С в 

течение 25-35 мин. 

Температура и время выпечки могут изменяться в 

зависимости от особенностей печи и массы 

тестовой заготовки изделия. 

 

 

 

 

 


